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AntipastiAntipasti
BRUSCHETTTA AL
POMODORO
BRUSCHETTTA AL
POMODORO
Tärnade & vitlöksmarinerade tomater på
färskbakat italienskt lantbröd, toppas
med olivolja

115:-115:-

BURRATABURRATA
Burrata med blandade körsbärstomater,
serveras på en bädd av Ruccola, toppas
med olivolja, oregano, havssalt  & basilika.

155:-155:- CARPACCIO DI MANZOCARPACCIO DI MANZO
Utbankad rå oxfilé med hyvlad
grana padano, rostade pinjenötter,
ruccola, citron och olivolja

180:-180:-

Blandade utvalda charkuterier, ostar,
inlagda grönsaker, grissini,  oliver. 
Rekommenderas för 2 personer.

ANTIPASTO MISTOANTIPASTO MISTO 320:- 320:- 

COZZE ALLA MARINARACOZZE ALLA MARINARA
Färska blåmusslor frästa i vitlök,
peperoncino och körsbärstomater,
serveras med färskt vitlöksbröd

165:-165:-

PastaPasta
265:-265:-LINGUINE ALLO SCOGLIOLINGUINE ALLO SCOGLIO

Scampi, blåmusslor, vongole,
bläckfiskringar, vitlök, peperoncino,
persilja, vitvin och körsbärstomater

CARBONARACARBONARA
Guanciale (griskind), äggula,
svartpeppar och pecorino romano.
La vera Carbonara!

260:-260:-RIGATONI SALSICCIA E
BURRATA 
RIGATONI SALSICCIA E
BURRATA 

FETTUCCINE ALLA ITALIANAFETTUCCINE ALLA ITALIANA

San Marzano tomatsås, lök, peperoncino &
toscansk salsiccia. Toppas med en krämig
burrata, persilja, basilika, grana padano &
olivolja. 

245:-245:-

Oxfilé, champinjoner, grädde, lök,
svart tryffelkräm & grana padano

280:-280:-LINGUINE ALL´ASTICELINGUINE ALL´ASTICE
½ hummer, scampi, vitlök,
peperoncino, körsbärstomater, vitvin
och persilja

PESTO E STRACIATELLAPESTO E STRACIATELLA
Linguine med pesto genovese, en klick
grädde,  körsbärstomater & lök. Toppas
med tryffelstracciatella & pistagenötter

265:-265:- 240:-240:-

250:-250:-RISOTTO TARTUFO E PORCINIRISOTTO TARTUFO E PORCINI

Karl-johansvamp, champinjoner,
tryffelkräm, lök, vitvin och grana
padano

245:-245:- RISOTTO GAMBERI E
ASPARAGI 
RISOTTO GAMBERI E
ASPARAGI 
Scampi, grön sparris, vitlök, persilja &
vittvin. 

BRUSCHETTA PESCATOBRUSCHETTA PESCATO
Scampi & bläckfiskringar frästa i vitlök,
peperoncino & persilja. Serveras på
färskbakat italienskt lantbröd´

170:-170:-

F R Å G A  G Ä R N A  O S S  O M  A L L E R G E N E R !F R Å G A  G Ä R N A  O S S  O M  A L L E R G E N E R !

RisottoRisotto



FUNGHI TRIFOLATIFUNGHI TRIFOLATI
Vitlöksfrästa champinjoner med
persilja & peperoncino

INSALATA VERDEINSALATA VERDE
Ruccola, babyspenat & mangold. Toppas
med havssalt och olivolja

SPIGOLA AL FORNOSPIGOLA AL FORNO
En hel havsaborre, marineras med citron, vitlök
& rosmarin, toppas med havssalt & olivolja 

SALMONE ALLA GRIGLIASALMONE ALLA GRIGLIA
Grillad vitlöks- och peperoncino marinerad
lax med napoletansk sallad & körsbärstomater

SecondiSecondi

320:-320:-

280:-280:-

COSTOLETTE D`AGNELLOCOSTOLETTE D`AGNELLO
Grillade vitlöksmarinerade lammracks i rosmarin
och havssalt

325:-325:-

FILETTO AL GORGONZOLAFILETTO AL GORGONZOLA
Grillad oxfilé på en bädd av crostini, med en
gräddsås på gorgonzola piccante

345:-345:-

ContorniContorni

PizzaPizza

PATATE AL FORNOPATATE AL FORNO
Ugnsrostad klyftpotatis med
rosmarin, olivolja & havssalt

PATATE GRATINATEPATATE GRATINATE
Ugnsgrillad potatisgratäng toppad med Grana
Padano

SPINACI AL LIMONESPINACI AL LIMONE
Spenat fräst i vitlök, peperoncino,
olivolja & citron.

POMODORINIPOMODORINI
Körsbärstomater, skivad rödlök, olivolja,
havssalt & oregano

TAGLIATA DI TONNOTAGLIATA DI TONNO 305:-305:-
Tonfisk rullad i sesamfrön. Grillas med
vitlökssmör, havssalt & svartpeppar

F R Å G A  G Ä R N A  O S S  O M  A L L E R G E N E R !F R Å G A  G Ä R N A  O S S  O M  A L L E R G E N E R !

P E R C H É  L A  V I T A  È  B E L L A  -  B E C A U S E  L I F E  I S  B E A U T I F U LP E R C H É  L A  V I T A  È  B E L L A  -  B E C A U S E  L I F E  I S  B E A U T I F U L

MARGHERITAMARGHERITA
San Marzano tomatsås, Fior di Latte
mozzarella & basilika

GAMBEROGAMBERO
San Marzano tomatsås, fior di latte mozzarella,
scampi, peperoncino, vitlök & persilja

160:-160:- 195:-195:-

DIAMANTEDIAMANTE
San Marzano tomatsås, fior di latte mozzarella,
prosciutto crudo, burrata, ruccola & olivolja

180:-180:-

ORTOLANAORTOLANA

185:-185:-

San Marzano tomatsås, fior di latte
mozzarella, paprika, zucchini,
champinjoner, lök & taggiasca oliver

SALSICCIA E FRIARIELLISALSICCIA E FRIARIELLI

180:-180:-

Fior di latte mozzarella, broccolirybs,
toscansk salsiccia & grana padano

MOZZAFIATOMOZZAFIATO
Fior di latte mozzarella, Mortadella di Bologna,
tryffelstraciatella, pistagenötter, pistagekräm 

190:-190:-

190:-190:-BRESAOLA E TARTUFOBRESAOLA E TARTUFO
San Marzano tomatsås, fior di latte mozzarella,
bresaola, ruccola, marinerad kronärtskocka,
tryffelkräm, olivolja & riven Grana Padano

CALABARDIACALABARDIA
San Marzano tomatsås, fior di latte mozzarella,
Nduja di Calabria, Gorgonzola Picante, salami
ventricina, taggiasca oliver

ARLECCHINOARLECCHINO
San Marzano tomatsås, fior di latte
mozzarella, champinjoner, rostade
pinjenötter, ruccola & Pesto Genovese

190:-190:-

210:-210:-

190:-190:-MEZZA LUNA
(HALVT INBAKAD)
MEZZA LUNA
(HALVT INBAKAD)
(inbakad) San Marzano tomatsås, fior di latte
mozzarella, Prosciutto cotto
San Marzano tomatsås, fior di latte mozzarella,
Prosciutto crudo, ruccola & olivolja

60:-60:-

65:-65:-

60:-60:-

65:-65:-

65:-65:-

65:-65:-

OSSOBUCO ALLA MILANESE OSSOBUCO ALLA MILANESE 
Mörkbräserat kalvlägg med selleri, morötter, lök,
persilja, vitlök, San Marzano tomat & vitvin.
Serveras med Saffransrisotto 

355:-355:-
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